


第12屆港都盃海洋永續餐飲創意大賽簡章

主辦單位：中華民國國際調酒協會/中華民國國際餐飲協會

指導單位：海洋委員會

活動時間：115年10月01日

贊助單位：

MONIN /開元食品工業股份有限公司/金門酒廠實業股份有限公司/五洲調飲教

育中心/ICE WALKER/大森設計有限公司/緣咖啡/高雄JÒHŌ HOTEL國際精品

酒店/科祿柏精機有限公司

活動地點：晶綺盛宴  台鋁館 銀河廳  (高雄市前鎮區忠勤路8 號)

協辦單位：高雄市政府勞工局訓練就業中心/長榮女子高級中學

活動緣起：

臺灣四面環海，海洋不僅孕育豐富的自然資源，更深刻影響著飲食文化與產業發

展。然而近年來，海洋污染、氣候變遷、海洋廢棄物及資源過度開發等問題日益

嚴重，海洋生態面臨前所未有的挑戰。如何透過教育與實際行動提升社會大眾對

海洋保育及永續發展的重視，已成為當前重要課題。

港都盃全國餐飲大賽致力於推動餐飲專業教育與技術交流，提供全國餐飲相關科

系學生及業界人士展現專業技能與創新創意之舞臺。第十二屆港都盃海洋永續餐

飲創意大賽特以「海洋重生（Ocean Reborn）」為主題，結合海洋永續、環境保

護與循環經濟等理念，鼓勵參賽者從調飲、咖啡、餐食製作及餐飲服務等專業領

域出發，透過創意設計與技術展現，傳達珍惜海洋資源、保護海洋環境及實踐永

續發展的精神。

期望藉由競賽活動，引導青年學子關注海洋議題，培養永續思維與社會責任感，

並透過餐飲專業的力量，推動海洋保育與環境教育，共同為打造健康、永續、共

榮的藍色未來而努力。



第12屆港都盃海洋永續餐飲創意簡章
競賽組別

(一)調飲組
1.國際花式選手選拔賽

2.金酒職業大專傳統調酒組

3.高中職無酒精傳統調飲組

4.MONIN CUP無酒精創意調飲組

5.咖啡創意調酒組

1.高中職手沖咖啡競賽組

2.職業大專手沖咖啡競賽組

3.咖啡立體雕花創意組

4.咖啡杯測競賽組

5.咖啡拉花競賽組

(三)餐飲服務組

1.高中職托盤競賽組

2.職業大專托盤競賽組

3.口布摺疊創意組

1. 中餐水花片切割組

2.糖霜餅乾創意展示組

3.創意果醬畫盤競賽組

4.海洋創意冷前菜競賽組

(四)餐食組

(二)咖啡組



1.參賽者須著標準服裝，花式選手須服裝整齊，不可裸露。

2.線上報名時請依調製順序填寫報名表單

3.參賽者需使用量酒器調製；花式調酒可使用Free Pourer直接倒酒，不必使用量酒器。

4.花式選手如果將瓶中的酒倒完後，不得再丟空瓶，並每1瓶中最少需3cl材料(若配方為3cl以

下，則還是需裝至3cl)

5.選手依編號順序上場，上場人數依實際賽程而定，每位選手必須帶自己的器具及裝飾物。

6.參賽者上台準備完成後，要等評審或大會通知才可開始調製。而當參賽者完成調製後，需等待

工作人員將調製完成的飲品端給口感評審。

7.如在競賽期間遞送成品給評審時所出現的任何意外，由大會與參賽者協商，並找出雙方都可接

受的方案。

8.比賽之基酒、糖漿、配料、器具、瓶頸等一律自備。

9.選手不限報名幾組，但須考量自己的比賽時間，但若大會流程導致時間衝突到，則須告知現場

工作人員處理。

10.本會有權拒絕參賽者的配方、調製方法和雞尾酒名稱(請勿取不當不雅酒名)，若配方有問題將

不予以通知，因此務必檢查清楚以免被扣分，並請影印一份留底。

11.舞台上贊助商瓶子標籤呈現須為全新及清楚的，舊標籤或污損的標籤不可使用。

12.得獎者若同分數時，傳統調酒組依口感、技能之總分最高依序者為優勝；花式調酒組依技能，

口感之總分最高依序者為優勝

13.一組比賽後，舞台會被清理乾淨，以供下組選手使用。

14.各組參賽選手上台比賽時，嚴禁脫鞋。

15.大會裁判的審核權、決定權，不接受其它的評議；大會有權使用各選手之創作品。

16.各選手比賽自創酒配方應為原始創作，切勿抄襲，創作權屬選手及大會所有。

17.選手注意事項將放至本會Facebook粉絲專頁上【中華民國國際調酒協會】，請於比賽前自行

上網查詢。

18.請維護場地整潔，貴重物品請自行保管，大會不負保管責任，選手區請自行派人看顧物品。

19.請勿在比賽會場之各洗手間清洗用具及切割、丟棄果皮，違者一律取消參賽資格。

20.大會舞台有提供110V插座，若需使用請於線上報名時填寫，選手需自備轉接插頭。

 調酒/調飲共同規則



1.材料主題需符合“永續環保”，需於線上報名時填寫創作理念。

2.不可超過4種酒精材料。

3.配方不可超過6種成份。

4.配方可使用1種自製產品，需於線上報名時填寫製作方式。

5.自製產品不可超過2CL。。

6.配方一定要包含至少3CL的指定產品。(MONIN無酒精創意調飲組至少1.5CL)

7.指定產品需單獨使用為其中一項材料，若作為自製材料其中一項元素則為第二項材料

8.至少一項材料需為台灣在地水果，且水果能再利用，如：新鮮柳橙汁並將柳橙皮再利用於裝飾

9.配方酒精成份不可超過7 CL的酒精(MONIN無酒精創意調飲組除外)

10.配方必需要有該組指定產品，其餘酒類產品(香甜酒）、糖漿，必須使用大會所有指定品牌。

11.配方中若有使用到香甜酒，需選用大會指定廠牌-Joseph Cartron

12.配方中若有使用到糖漿/果泥，需選用大會指定廠牌-MONIN

13.本會指定使用冰塊品牌為-ICE WALKER

14.配方中若有使用到新鮮果汁，需在切割時間完成榨汁。(比照世界盃競賽方式)

15.嚴禁使用人工染色劑、加熱材料以及明火(只限於焦化糖及水果的小火炬)

16.可使用乳製品，但單杯量不可超過6 CL，禁止使用優酪乳等乳酸飲品。

17.配方內容請寫單杯量，須以『cl』為單位，容量標準最少為0.5cl(例如：柳橙汁2.5cl，不可填

寫2.8或2.4cl等)，低於0.5cl則寫少許、dash…等。（1cl=10c.c)(1oz = 3cl)

18.比賽開始前不可在玻璃杯中放入冰塊。

19.任何使用的水果、藥草和蔬菜使用量都要寫的很清楚，並明確的標示使用量。

20. 花式調酒選手的配方，如果汁、糖水、茶、咖啡等必須裝入沒有標籤的空瓶內。

21.線上報名時，請清楚標示『成份』、『廠牌』、『容量』，若配方不符大會將不另行通知，直

接扣分。

材料共同規則



Decoration and Garnish 裝飾品

1.切割時間為15分鐘，需完成5個裝飾物

2.裝飾物切割列為評分項目之一

3.Decorations旨在美化飲料而不影響風味或雞尾酒成分。 它需是一種可食用的（例如：果

皮、水果、蔬菜、根、草本植物、食用花卉），用於補充和增強飲料的視覺呈現，而不是改變

味道。裝飾物被放置在玻璃杯上或玻璃杯周圍。

4.Garnish由可食用的食品（果皮、水果、蔬菜、根、草本……但不是液體）製成，用於補充飲品

的風味或香氣，它可以在視覺上、香味上進而影響飲品的味道。

5.Garnish不應該是雞尾酒的主要味道，而是為配合酒譜而提供對比或互補的味道。Garnish將

被放置在玻璃杯/飲料內或作香氣使用。

6.Decoration和Garnish都不算作材料。它們是六種材料以外可以做為額外的補充材料

7.Decorations一定要是完全純天然食品，除了叉子、夾子或木枝，評審可以從裝飾的任何部分

咬一口，如果Decorations 與飲品接觸到也不會扣分。

8.木頭、金屬或塑膠製的叉子或夾子只是用於協助建造出飲品的裝飾物品，但不能當做裝飾的重

點，大型或多個製成品並不會有所額外的加分，而且也不可以壓過主要裝飾物的視覺效果。

9.Decorations & Garnish 的準備切割工作都在準備區進行切割，不可以事先固定或組裝好裝

飾物。

10.若使用〝Side-garnish〞(配菜)方式的裝飾物，也就是裝飾物放在調酒旁邊的小盤子或托盤上

呈現，不會有任何加分。

11.所有的Garnishes 和 Decoration 的材料都要列在報名表配方上。

12.飲品中所使用的吸管都必需是可分解或可重複使用的，而不是一次性使用的塑料品。

13.果雕須於比賽開始後才能放在玻璃杯上，不可在上台前放。

14.劍叉、水果劍、調酒棒及裝飾物，賽後不歸還。

15.任何有爭議性的裝飾品都要經過大會同意。



1.指定產品為58度金門高粱酒或38度金門高粱酒
2.雞尾酒類型：Fancy
3.面對海洋污染與氣候變遷的挑戰，本屆競賽以「海洋重生」為主題，鼓勵參賽者透過創意餐
飲作品實踐永續理念，共創海洋與環境的美好未來。

4.比賽時間為7分鐘，調製5大杯，4杯供口感評審評分，1杯展示
5.調製前需介紹自己的雞尾酒，含創作理念，時間限時1分鐘(不算調製時間7分鐘內)
6.單杯配方中，其他酒精材料的使用量不可以大於指定基酒使用量，但可以等量。
7.音樂指定曲由大會提供
8.分數占比：技術30% 口感50% 創作理念解說10% 裝飾物10%

調酒/調飲組各組規則

2.金酒職業⼤專傳統調酒組
報名連結：https://forms.gle/KZXp2sCRF9RcG2a5A

1.指定產品為神曲甘蔗酒
2.雞尾酒類型：Fancy
3.參加對象：有興趣者皆可參加(不限高中職或職業大專)
4.面對海洋污染與氣候變遷的挑戰，本屆競賽以「海洋重生」為主題，鼓勵參賽者
透過創意餐飲作品實踐永續理念，共創海洋與環境的美好未來。

5.比賽時間5分鐘，調製4杯，3杯供口感評審評分，1杯展示
6.音樂為自選曲
7.前三名選手為2027年國際賽種子選手，將於賽前再次選拔代表台灣出賽之選手

1.國際花式選手選拔賽
報名連結：https://forms.gle/KZXp2sCRF9RcG2a5A

🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200  (含一件紀念T-Shirt)
🏆 獎項設置
第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面
第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面
第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面
金牌:數名
銀牌:數名
銅牌:數名

🎯 報名費用--每位參賽者：NT$3000  (含一件紀念T-Shirt)
🏆 獎項設置
第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面
第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面
第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面
金牌:數名
銀牌:數名
銅牌:數名

https://forms.gle/KZXp2sCRF9RcG2a5A
https://forms.gle/KZXp2sCRF9RcG2a5A


1.指定產品為Just 0. 就是零酒精系列:白蘇維儂白葡萄醇釀飲或卡本內蘇維濃紅葡萄醇釀飲或白
葡萄醇釀氣泡飲

2.雞尾酒類型：Fancy
3.面對海洋污染與氣候變遷的挑戰，本屆競賽以「海洋重生」為主題，鼓勵參賽者透過創意餐飲
作品實踐永續理念，共創海洋與環境的美好未來。

4.比賽時間為7分鐘，調製5大杯，4杯供口感評審評分，1杯展示
5.音樂指定曲由大會提供

3.高中職無酒精傳統調飲組

🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt)
🏆 獎項設置
第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面
第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面
第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面
金牌:數名
銀牌:數名
銅牌:數名

報名連結：https://forms.gle/KZXp2sCRF9RcG2a5A

調酒/調飲組各組規則

1.指定產品為MONIN糖漿/果泥
2.參加對象：有興趣者皆可參加(不限高中職或職業大專)
3.面對海洋污染與氣候變遷的挑戰，本屆競賽以「海洋重生」為主題，鼓勵參賽者透過創意
餐飲作品實踐永續理念，共創海洋與環境的美好未來。

4.比賽時間為7分鐘，調製5大杯，4杯供口感評審評分，1杯展示
5.調製前需介紹自己的雞尾酒，含創作理念，時間限時1分鐘(不算調製時間7分鐘內)
6.音樂指定曲由大會提供

4.MONIN CUP無酒精創意調飲組
報名連結：https://forms.gle/KZXp2sCRF9RcG2a5A

🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt)
🏆 獎項設置
第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面
第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面
第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面
金牌:數名
銀牌:數名
銅牌:數名

https://forms.gle/KZXp2sCRF9RcG2a5A
https://forms.gle/KZXp2sCRF9RcG2a5A


1.指定產品為神曲甘蔗酒
2.參加對象：年滿18歲有興趣者皆可參加
3.成品之咖啡用量與不得少於 2.5 cl。
4.咖啡不限任何品種及製作方式。
5.參賽者允許使用自製產品作為調製原料。
6.成品總容量最少須達 7 cl
7.咖啡雞尾酒之香氣與口感必須以咖啡為核心，確保咖啡風味在整體感官體驗中佔據主導地位。
8.面對海洋污染與氣候變遷的挑戰，本屆競賽以「海洋重生」為主題，鼓勵參賽者透過創意餐飲
作品實踐永續理念，共創海洋與環境的美好未來。

9.比賽時間為7分鐘，調製5大杯，4杯供口感評審評分，1杯展示
10.音樂指定曲由大會提供

5.咖啡創意調酒組

報名連結：https://forms.gle/KZXp2sCRF9RcG2a5A

調酒/調飲組各組規則

備註:未滿10人該組競賽取消

🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt)
🏆 獎項設置
第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面
第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面
第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面
金牌:數名
銀牌:數名
銅牌:數名

https://forms.gle/KZXp2sCRF9RcG2a5A


咖啡組各組規則

1.高中職⼿沖咖啡競賽組

1.競賽賽制：
比賽時間規劃
前置準備時間：3分鐘
沖煮時間：5分鐘
善後整理時間：3分鐘

2.評分標準
風味： 20%    酸質： 20%    醇厚度： 20%    平衡性： 20%    整體表現（含衛生）： 20%        
3. 比賽規則詳述
選手應盡量安靜進行沖煮。若主審認為選手有影響評審或展演行為可判決選手失格。
必須使用主辦方指定咖啡豆，在規定時間內至少完成一壺250ml咖啡。
每位選手需使用主辦單位指定咖啡豆在競賽時間內完成1壺250ml咖啡液，選手進行沖煮時不須
進行展演，結束沖煮向工作人員喊「Time」或「完成」，工作人員會將作品放置IBM桌前方等
待評審進行杯測。。
沖煮桌規格：尺寸為長180cm×寬45cm×高75cm。
禁止添加物
嚴禁在咖啡豆上添加任何可能影響風味的添加物（例如：香精、液態氮、乾冰等）。

4.指定咖啡豆與用水
咖啡豆供應:緣咖啡，電話：0988-532-000

5.指定咖啡豆資訊：
國家：衣索比亞
產區：罕貝拉海跋2300m的原始林部落
品種：單品綜合咖啡豆  花 香 果 雨
處理法:水30%日70%.淺焙
風味描述：強烈花香氣.蜜桃.清爽黑醋栗.荔枝.太妃糖.烤榛子奶油.口感豐富，風味奔放餘韻悠遠.

6.指定用水：波爾天然水。
7.太會提供：波爾天然水（1份）   指定咖啡豆（1份）
8.比賽器具與服裝要求
參賽者需自備比賽所需器具、整潔、乾淨的比賽服裝。
現場提供2孔110V電壓插座，禁止使用個人延長線，以免跳電。每位參賽者限用一支定溫壺。
參賽者無需準備背景音樂或對評審/觀眾進行詳細的口頭解說。

報名連結：https://forms.gle/B6REEQViJSaRP83o8

🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt)
🏆 獎項設置
第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面
第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面
第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面
金牌:數名
銀牌:數名
銅牌:數名

https://forms.gle/B6REEQViJSaRP83o8


咖啡組各組規則

2.職業大專⼿沖咖啡競賽組

1.競賽賽制：
比賽時間規劃
前置準備時間：3分鐘
沖煮時間：5分鐘
善後整理時間：3分鐘

2.評分標準
風味： 20% 酸質： 20% 醇厚度： 20% 平衡性： 20% 整體表現（含衛生）： 20% 
3. 比賽規則詳述
選手應盡量安靜進行沖煮。若主審認為選手有影響評審或展演行為可判決選手失格。
必須使用主辦方指定咖啡豆，在規定時間內至少完成一壺250ml咖啡。
每位選手需使用主辦單位指定咖啡豆在競賽時間內完成1壺250ml咖啡液，選手進行沖煮時不須
進行展演，結束沖煮向工作人員喊「Time」或「完成」，工作人員會將作品放置IBM桌前方等
待評審進行杯測。。
沖煮桌規格：尺寸為長180cm×寬45cm×高75cm。
禁止添加物
嚴禁在咖啡豆上添加任何可能影響風味的添加物（例如：香精、液態氮、乾冰等）。

4.指定咖啡豆與用水
咖啡豆供應:緣咖啡，電話：0988532000

5.指定咖啡豆資訊：
國家：衣索比亞
產區：罕貝拉海跋2300m的原始林部落
品種：單品綜合咖啡豆 花 香 果 雨
處理法:水30%日70%.淺焙
風味描述：強烈花香氣.蜜桃.清爽黑醋栗.荔枝.太妃糖.烤榛子奶油.口感豐富，風味奔放餘韻悠遠.

6.指定用水：波爾天然水。
7.太會提供：波爾天然水（1份） 指定咖啡豆（1份）
8.比賽器具與服裝要求
參賽者需自備比賽所需器具、整潔、乾淨的比賽服裝。
現場提供2孔110V電壓插座，禁止使用個人延長線，以免跳電。每位參賽者限用一支定溫壺。
參賽者無需準備背景音樂或對評審/觀眾進行詳細的口頭解說。

報名連結：https://forms.gle/B6REEQViJSaRP83o8

🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt)
🏆 獎項設置
第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面
第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面
第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面
金牌:數名
銀牌:數名
銅牌:數名

https://forms.gle/B6REEQViJSaRP83o8


咖啡組各組規則

3.咖啡立體雕花創意組

1.每位參賽者為單人組參賽。
2.前置準備時間為 2 分鐘，參賽者需於時間內完成工作檯面的佈置。
3.參賽者須於 30 分鐘內現場完成 2 杯自創圖形的咖啡雕花作品。若時間結束時未完成者，該作
品不予計分。

4.兩款咖啡雕花圖形皆需為 參賽者自行設計。
5.本屆競賽以「海洋重生」為主題，鼓勵參賽者透過創意餐飲作品實踐永續理念，共創海洋與環
境的美好未來。

6.所有裝飾用品 必須為可食用材料。
7.善後整理時間為 2 分鐘。
8.參賽者自行準備比賽咖啡杯(限180--300ml)、器具(如:拉花鋼杯、雕花筆、上色筆、色漿、打
發奶泡機、堆塑用湯匙、咖啡盤、咖啡匙、乾淨抹布、托盤及各人所需器皿)。

9.評分標準如下：整體展示：10%     色彩豐富度：10%     圖形位置與比例：15%
原型相似程度：10% 立體感表現：10% 奶泡質地：15%    技術困難度：20%
整潔與衛生：10%

10.主辦單位提供： 咖啡液與專用鮮奶
11.本次競賽使用鮮奶為：職人鮮奶

報名連結：https://forms.gle/B6REEQViJSaRP83o8

備註:未滿10人該組競賽取消

🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt)
🏆 獎項設置
第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面
第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面
第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面
金牌:數名
銀牌:數名
銅牌:數名

https://forms.gle/B6REEQViJSaRP83o8


咖啡組各組規則

4.咖啡杯測競賽組

一、比賽目的
1.提升參賽者的感官專注力與辨識能力。
2.推廣專業咖啡杯測，與國際比賽接軌。

二、比賽方式
·每場比賽以4 組為一套相同題進行。
·每組包含3 杯咖啡，其中 2 杯相同、1 杯不同。
·參賽者需透過感官分辨，找出每組中「不同的那一杯」，並將答案放置於指定
答案區；確定後須舉手示意完成，由工作人員記錄完成時間。
·參賽者須自備杯測匙，並可自行攜帶水杯及吐杯。
·競賽時間： 4 分鐘。
·杯測桌規格：長 180 公分 × 寬 45 公分。

備註:未滿10人該組競賽取消

三、評分方式
正確辨認 4 杯：滿分 4 分。

·排名依序：正確分辨
a.依正確率高低排序。
b.若同分 → 以完成時間較短者排名前。
c.若仍平手 → 加賽一組新樣品。

🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt)
🏆 獎項設置
第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面
第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面
第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面
金牌:數名
銀牌:數名
銅牌:數名

報名連結：https://forms.gle/B6REEQViJSaRP83o8

https://forms.gle/B6REEQViJSaRP83o8


咖啡組各組規則

5.咖啡拉花競賽組

1.前置時間為2分鐘，於時間內完成工作檯面佈置及試粹。
2.前置時間時，選手需把創意拉花圖形照片放在桌前。
3.參賽者於現場於6分鐘內製作2杯咖啡，分別「指定拉花」1杯及「創意拉花」1杯。
4.若時間到而未完成成品，則該成品不予計分
5.「指定拉花」-愛心(需直接注入，可製作洋蔥心、實心、空心...等，需使用濃縮咖啡杯60-

90ml，  不可使用輔助器具)
6.「創意拉花」-圖形不限，(需直接注入，杯子容量限180-300ml不可使用輔助具)
7.善後時間為2分鐘
8.參賽者每杯拉花只有一次機會，不可重複製做。
9.參賽者自行準備比賽咖啡杯、器具 (如:拉花鋼杯、奶泡湯匙、咖啡盤、咖啡匙、乾淨抹布、
托盤)。

10.主辦單位提供：義式咖啡豆、專用奶、義式咖啡機組、磨豆機、吧台設備等....。
11.指定專用奶為：職人鮮奶
12.評分標準:

 感官評分項目：奶泡質地之品質(20分)、圖樣成分間之對比度(20分)、圖樣之尺寸、位置與
視覺均衡度(20分)、圖樣困難度(20分)、圖樣創意性(20分)
技術評分項目：濃縮咖啡(30分)、打發牛奶(20分)、衛生條件(30分)、整體演出(20分)

13.  「指定拉花」1杯佔總分百分之四十、「創意拉花」1杯佔總分百分之六十。

備註:未滿10人該組競賽取消

🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt)
🏆 獎項設置
第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面
第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面
第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面
金牌:數名
銀牌:數名
銅牌:數名

報名連結：https://forms.gle/B6REEQViJSaRP83o8

https://forms.gle/B6REEQViJSaRP83o8


餐飲服務組各組規則

1.高中職托盤競賽組

1.報名選手必須遵守本次競賽各項規定與要求。 
2.服裝須著長褲、平底鞋。(可穿窄裙、高跟鞋，但無加分)
3.本次競賽主辦單位提供競賽場地與競賽過程所需之用具。(服裝、服務巾除外)
4.參賽者須本誠信，不可以冒用他人或是代替他人參賽，或有不實之資料與不正確之情形發
生， 經查獲主辦單位將取消參賽資格與獲獎資格。 

5.報到時請出示身份證件(或具照片之官方證件，如駕照、健保卡)，以利查核。 
6.若有任何變動，將於中華民國國際調酒協會粉絲專頁公告。

報名連結：https://forms.gle/1Y7xF16bRrw2MySo7

競賽組別&基本要求 備註

服裝、儀容要求 依國家檢定標準(並佩掛服務巾) 服務巾請自備

托盤要求 托盤由大會提供

姿勢要求

掌心及手指托持托盤
行進時身體保持平穩，不可有雙
手端盤情形
行進時抬頭挺胸

比賽時不可脫鞋

距離 來回共30公尺(包含障礙物)

※托盤組競賽路線示意圖(主辦單位現場實際擺設為主) 

(1)競賽通則 

(2)托盤規格及品項 
咖啡杯組*2(8分滿)
4oz雞尾酒杯*2杯(8分滿)
1個水杯
Monin空瓶1瓶

https://forms.gle/1Y7xF16bRrw2MySo7


餐飲服務組各組規則

(3)競賽流程 
預備線待命→先將服務巾定位於下手臂→聽開始口令後選手將水壺內的水倒入1個水杯8分滿→將
出餐區上之托盤先上手→將分別裝有飲品的 1 個水杯、2 個雞尾酒杯、2組咖啡杯及1瓶MONIN
空瓶放於托盤上→依規定路線前進→繞過最後一個障礙物後返回→依規定路線返回後將指定物品
放回撤餐區指定位置，再將托盤放於工作檯上並回到原本的預備線位置站好後→按下叫人鈴才停止
計時→待所有選手完成後統一由工作人員指引離開（直線距離 15公尺）。 
(4)評分項目及所佔配分比例 
 1.服裝及儀態 20%
 2.安全與衛生 30% 
 3.托盤姿勢及平穩度 40% 
 4.完成時間 10%
(5)評分注意要點：
身上有不舒服體味或濃烈異味(含過濃香水)、女生妝容太過濃豔。 
配件未符合規定(ex:配戴戒指、手鍊、佛珠等)。 
雙手十指未保持清潔，指甲長度超出指肉。 
頭髮未定型(整齊短髮不過肩，或盤整成髻之長髮)。 
服裝不整潔、未著全黑包鞋、衣服釦子扣錯或漏扣。 
取杯具時手碰觸杯緣。 
備品過程中未能保持安靜。 
備餐過程餐具、物品掉落地面。 
未維持出餐桌桌面整齊、清潔或違反衛生相關事項(例：觸摸頭髮臉部等)。 
托盤拿法不符合規定(ex:持托不可碰胸、腰)。 
步伐不穩健，以跑步方式行進。 
行進時身體晃動歪斜、重心不穩、動作僵硬不自然、駝背、儀態不端正。 
行進時未隨時保持笑容，臉部嚴肅僵硬。 
托物於行進間掉落托盤或地面。 
行進間用另一隻手支撐、扶托盤或餐具。 
行進間餐具碰撞聲音(噪音)過大。 
與旁邊障礙物發生碰撞。 
托盤或撤餐區桌面殘留水漬，未保持乾淨。 
水杯倒水之水總量不符合每杯 8 分滿
托盤上手、倒水、取杯具之先後順序不拘，以不違反安全與衛生之流程為原則。

🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt)
🏆 獎項設置
第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面
第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面
第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面
金牌:數名
銀牌:數名
銅牌:數名



餐飲服務組各組規則

2.職業大專托盤競賽組

1.報名選手必須遵守本次競賽各項規定與要求。 
2.服裝須著長褲、平底鞋。(可穿窄裙、高跟鞋，但無加分)
3.本次競賽主辦單位提供競賽場地與競賽過程所需之用具。(服裝、服務巾除外)
4.參賽者須本誠信，不可以冒用他人或是代替他人參賽，或有不實之資料與不正確之情形發
生， 經查獲主辦單位將取消參賽資格與獲獎資格。 

5.報到時請出示身份證件(或具照片之官方證件，如駕照、健保卡)，以利查核。 
6.若有任何變動，將於中華民國國際調酒協會粉絲專頁公告。

報名連結：https://forms.gle/1Y7xF16bRrw2MySo7

競賽組別&基本要求 備註

服裝、儀容要求 依國家檢定標準(並佩掛服務巾) 服務巾請自備

托盤要求 托盤由大會提供

姿勢要求

掌心及手指托持托盤
行進時身體保持平穩，不可有雙
手端盤情形
行進時抬頭挺胸

比賽時不可脫鞋

距離 來回共30公尺(包含障礙物)

※托盤組競賽路線示意圖(主辦單位現場實際擺設為主) 

(1)競賽通則 

(2)托盤規格及品項 
咖啡杯組*2(8分滿)
4oz雞尾酒杯*2杯(8分滿)
1個水杯
Monin空瓶1瓶
金門高粱600ml*1瓶(含內容物)

https://forms.gle/1Y7xF16bRrw2MySo7


餐飲服務組各組規則

(3)競賽流程 
預備線待命→先將服務巾定位於下手臂→聽開始口令後選手將水壺內的水倒入1個水杯8分滿→將
出餐區上之托盤先上手→將分別裝有飲品的 1 個水杯、2 個雞尾酒杯、2組咖啡杯及1瓶MONIN
空瓶放於托盤上→依規定路線前進→繞過最後一個障礙物後返回→依規定路線返回後將指定物品
放回撤餐區指定位置，再將托盤放於工作檯上並回到原本的預備線位置站好後→按下叫人鈴才停止
計時→待所有選手完成後統一由工作人員指引離開（直線距離 15公尺）。 
(4)評分項目及所佔配分比例 
 1.服裝及儀態 20%
 2.安全與衛生 30% 
 3.托盤姿勢及平穩度 40% 
 4.完成時間 10%
(5)評分注意要點：
身上有不舒服體味或濃烈異味(含過濃香水)、女生妝容太過濃豔。 
配件未符合規定(ex:配戴戒指、手鍊、佛珠等)。 
雙手十指未保持清潔，指甲長度超出指肉。 
頭髮未定型(整齊短髮不過肩，或盤整成髻之長髮)。 
服裝不整潔、未著全黑包鞋、衣服釦子扣錯或漏扣。 
取杯具時手碰觸杯緣。 
備品過程中未能保持安靜。 
備餐過程餐具、物品掉落地面。 
未維持出餐桌桌面整齊、清潔或違反衛生相關事項(例：觸摸頭髮臉部等)。 
托盤拿法不符合規定(ex:持托不可碰胸、腰)。 
步伐不穩健，以跑步方式行進。 
行進時身體晃動歪斜、重心不穩、動作僵硬不自然、駝背、儀態不端正。 
行進時未隨時保持笑容，臉部嚴肅僵硬。 
托物於行進間掉落托盤或地面。 
行進間用另一隻手支撐、扶托盤或餐具。 
行進間餐具碰撞聲音(噪音)過大。 
與旁邊障礙物發生碰撞。 
托盤或撤餐區桌面殘留水漬，未保持乾淨。 
水杯倒水之水總量不符合每杯 8 分滿
托盤上手、倒水、取杯具之先後順序不拘，以不違反安全與衛生之流程為原則。

🎯🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt)
🏆 獎項設置
第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面
第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面
第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面
金牌:數名
銀牌:數名
銅牌:數名



餐飲服務組各組規則

3.口布摺疊創意組

1.主辦單位提供工作檯(180cm×45cm×75cm)、金門高粱600ML一瓶
2.選手需自備口布、檯布、桌裙、紙箱(郵局3號箱，尺寸：39.5×27.5×23 (cm))
3.工作檯必須採用「桌裙」佈置。（評分方式採用丙級餐旅服務證照考試標準)
4.競賽開始前抽出4款指定口布(1款與杯子結合口布、3款觀賞用口布)
5.選手共需完成9個造型口布，指定口布4款每款需摺2個，1款創意口布(需與58度金門高粱結合)
6.需以『圍舖』方式將紙箱包覆，並將創意口布放置紙箱上。
7.本屆競賽以「海洋重生」為主題，鼓勵參賽者透過創意餐飲作品實踐永續理念，共創海洋與環
境的美好未來。

8.口布必須在現場摺疊，不得攜帶布巾半成品。
9.口布禁止使用雙面膠、別針、膠水等黏著劑物品。

10.評分標準：
桌面與紙箱佈置平整度10%、
指定口布準確度20%、
口布摺疊熟練度20%、
口布難易度10%、
整體美觀30%、
安全衛生10%

  11.競賽流程：
大會抽出4款指定口布
第一階段：時間10分鐘，工作檯鋪設(可不戴手套)
準備時間1分鐘
第二階段：時間15分鐘，共需完成9款口布、紙箱圍舖、主題呈現(需戴手套)
評審評分

報名連結：https://forms.gle/1Y7xF16bRrw2MySo7

🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt)
🏆 獎項設置
第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面
第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面
第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面
金牌:數名
銀牌:數名
銅牌:數名

https://forms.gle/1Y7xF16bRrw2MySo7


餐食組各組規則

1.中餐水花⽚切割競賽組

1.高中職及大專院校學生皆可參加
2.大會提供：工作桌(180X45公分，一桌2位選手使用)、桌上型廚餘桶(丟棄耗損食材用)
3.選手需自備：展示盤(形狀不限，長寬、直徑不得超過31公分)、刀子、砧板、防滑抹布、紅
蘿蔔等器具….

4.每位選手需完成3款大會指定圖形及1款自創圖形，每款各切６片，每片厚度0.3公分，每片最
長邊不得超過6公分

5.選手可於賽前事先川燙紅蘿蔔帶至會場。
6.不可使用切割過的半成品，違者取消資格
7.切割一律以中餐刀片，不可使用果雕刀。
8.競賽時間為30分鐘，包含整理善後。
9.完成後需將展示盤自行端至展示區。

10.本屆競賽以「海洋重生」為主題，鼓勵參賽者透過創意餐飲作品實踐永續理念，共創海洋與
環境的美好未來。

11.展示區大小：45*60cm
12.若超過時間則扣總分，超過1分鐘內扣總分5分；超過2分鐘內扣總分10分以此類推。
13.評分項目：1服儀及衛生、2刀工、3創意、4整體展

報名連結：https://forms.gle/R3Be1H31tCCDVdSj9

🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt)
🏆 獎項設置
第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面
第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面
第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面
金牌:數名
銀牌:數名
銅牌:數名

https://forms.gle/R3Be1H31tCCDVdSj9


餐食組各組規則

2.糖霜餅乾創意展示組

1.高中職及大專院校學生皆可參加
2.現場操作時間60分鐘
3.參賽學生應穿著整齊之廚師工作服。
4.烘焙的餅乾必須完全被糖霜覆蓋，四款造型(需環繞共同主題)，每款需呈現三片一模一樣的圖案。
5.本屆競賽以「海洋重生」為主題，鼓勵參賽者透過創意餐飲作品實踐永續理念，共創海洋與環境的
美好未來。

6.只能一名參賽者獨立完成
7.餅乾上的裝飾與顏色必須是可食用。
8.展示區大小：45*60cm
9.評分標準

(1)主題10%：
產品是否符合主題性、整體造型完整度
(2)創意/市場性/配色和協性30%
是否具有創意的巧思、產品市場接受度或是商業亮點性、顏色上的搭配
(3)藝術30%
視覺美觀度是否藝術性
(4)技巧30%
產品技巧的難易度及精細度

報名連結：https://forms.gle/R3Be1H31tCCDVdSj9

🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt)
🏆 獎項設置
第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面
第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面
第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面
金牌:數名
銀牌:數名
銅牌:數名

https://forms.gle/R3Be1H31tCCDVdSj9


餐食組各組規則

3.創意果醬畫盤競賽組
報名連結：https://forms.gle/R3Be1H31tCCDVdSj9

一、比賽規則
(一) 比賽時間
總計80分鐘（含構圖、完成作品）。

(二) 作品規範
1.主題與畫法：

本屆競賽以「海洋重生」為主題，鼓勵參賽者透過創意餐飲作品實踐永續理念，共創海洋
與環境的美好未來。，自由創作，畫法不限，主題需明顯具體。
可採「置中畫法」（盤面可全滿）或「邊緣畫法」

2.盤子規格：
統一使用 12吋白色瓷圓盤，選手自備。

3.顏色規範：
最少需使用 3種以上顏色，均須為可食用性果醬、醬汁或食材。

4.其他要求：
器皿上不得預先標記任何記號。
比賽可攜帶圖稿紙參考，但嚴禁使用手機或電子設備。
作品須為現場製作完成。

   5.展示區大小：45*60cm

二、工具與設備
所有材料（果醬、裝飾物）、繪盤用器具、工具均須由選手自行準備。
大會僅提供每位選手一張 180×45公分長桌作業使用。

三、比賽注意事項
1.所有使用之材料必須符合食用安全標準，禁止使用非食品用顏料。
2.評審有權於現場詢問參賽者作品理念與作法。
3.現場若發現違規（如預先在盤面作記號、使用非可食用材料、手機輔助），將取消資格。
4.若有未盡事宜，由主辦單位與評審團保留最終解釋權。

四、評分標準
1.設計與搭配性（構圖技巧、視覺美感）20%
2.創意及原創性（新穎印象、技法創新）25%
3.上色技巧（技術層面、畫盤流暢度）25%
4.創作理念&展台佈置（命名簡短介紹）15%
5.符合主題性15%

🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt)
🏆 獎項設置
第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面
第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面
第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面
金牌:數名      銀牌:數名        銅牌:數名

https://forms.gle/R3Be1H31tCCDVdSj9


餐食組各組規則

4.海洋創意冷前菜競賽
報名連結：https://forms.gle/VgqtBw2DXUeUX7LS7 

一、競賽宗旨
為推廣海洋飲食文化，提升參賽者對海洋食材之認識與運用能力，鼓勵選手結合創意、美學設計及
現代冷廚技術，展現食材原味與精緻擺盤技巧，特舉辦本競賽。
二、競賽主題
「海洋之味（Taste of the Ocean）」作品須以海洋元素為核心概念，充分展現海鮮、水產、海
藻及其他海洋食材特色，並融入創意設計與藝術擺盤。
三、競賽時間
40分鐘（包含食材整理、醬汁調製、擺盤及清潔）。
四、競賽內容
40分鐘內完成兩款不同創意冷前菜，每道作品製作展示盤1盤及試吃盤1盤，共4盤。
五、作品規定
需使用台灣在地海鮮或魚類食材為主題需佔菜餚50%以上運用，兩款前菜海鮮或魚類不得重複。
所有食材修整、調味、醬汁製作及擺盤皆須現場完成。
海鮮或魚類需在比賽前處理好與烹調完成帶進比賽現場；如需烹調的蔬菜、肉類等可以事先烹
調至熟帶入。
不得攜帶已調味完成之醬料半成品，都需在現場製作。
生菜與蔬果可以先清洗帶入。
現場禁止任何加熱烹調設備。
可使用醃漬、熟成、冷燻、凝膠、泡沫、冷製乳化醬、油醋醬等冷廚技法。
現場有提供110V插頭可以攜帶均質機。
展示桌為45*60cm，需放兩道菜餚並符合海洋主題之佈置。
料理須符合可量化製作為創意發想。

六、食材規定
所有食材須符合食品安全規範，不得使用保育類海洋生物，以符合永續海洋
七、器具規定
可攜帶刀具、砧板、擠花袋、模具、鑷子等冷廚工具；不得攜帶任何加熱設備。
八、評分標準
菜餚符合海洋創意主題20%、擺盤10%、衛生10%、口味40%、時間10%、展台佈置10%
九、參賽者須自行準備食譜3份帶至比賽會場提供給評審
十、食譜格式：
https://drive.google.com/drive/folders/1VQT9rV3EyHEUE9h0orbTbYtcOs3oCok-?
usp=sharing  

🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt)
🏆 獎項設置
第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面
第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面
第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面
金牌:數名      銀牌:數名        銅牌:數名

https://forms.gle/VgqtBw2DXUeUX7LS7


報名流程

線上報名-9/11(五)23:59報名截止
調酒/調飲：https://forms.gle/KZXp2sCRF9RcG2a5A
咖啡競賽：https://forms.gle/B6REEQViJSaRP83o8
餐旅服務組：https://forms.gle/1Y7xF16bRrw2MySo7
餐食組：https://forms.gle/VgqtBw2DXUeUX7LS7  

填寫報名總表(擇一填寫即可)
線上填寫報名總表：按此填寫

紙本列印填寫：按此下載

收件資料：
800高雄市新興區林森一路163號2樓之5 港都盃收    (請於115年09月11日(五)前寄出，以郵戳為憑)
115年09月22日(星期二)於中華民國國際調酒協會粉絲專頁公告報名學校組別人數及日程表
需於115年09月11日前完成線上報名，完成後可來電確認是否報名成功07-2518976
報名後不可再任意更換選手，否則將取消參賽資格!
選手報名時請確認姓名及組別是否正確，若因選手個人輸入錯誤而需重新補發參賽證明，每張酌收工本

費200元。請將需更正的證書、回郵信封及費用寄至協會後予以補發
報名情形或有任何賽事更正事項可於 中華民國國際調酒協會粉絲專頁查詢
115年09月29日20:00前公告各組選手編號

郵寄報名總表及報名費

截止日期：9/11
(以郵戳為憑)

匯款報名費資訊
銀行名稱：匯款報名費資訊
銀行：上海商業儲蓄銀行(011)
分行名稱：高雄分行(0048)
戶名：中華民國國際調酒協會
帳號：04102000072612

https://forms.gle/KZXp2sCRF9RcG2a5A
https://forms.gle/B6REEQViJSaRP83o8
https://forms.gle/1Y7xF16bRrw2MySo7
https://forms.gle/VgqtBw2DXUeUX7LS7
https://forms.gle/VgqtBw2DXUeUX7LS7
https://forms.gle/Sa9TyGpwWcBRwb1L7
https://drive.google.com/drive/folders/1q7t7PgS7iOwT2j-Q5zyxFV13yUBuvPmX?usp=sharing
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	報名連結：https://forms.gle/B6REEQViJSaRP83o8
	🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt) 🏆 獎項設置


	咖啡組各組規則
	4.咖啡杯測競賽組
	報名連結：https://forms.gle/B6REEQViJSaRP83o8
	一、比賽目的
	二、比賽方式
	三、評分方式
	·排名依序：正確分辨
	🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt) 🏆 獎項設置


	咖啡組各組規則
	5.咖啡拉花競賽組
	報名連結：https://forms.gle/B6REEQViJSaRP83o8
	🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt) 🏆 獎項設置


	餐飲服務組各組規則
	1.高中職托盤競賽組
	報名連結：https://forms.gle/1Y7xF16bRrw2MySo7
	(1)競賽通則
	※托盤組競賽路線示意圖(主辦單位現場實際擺設為主)
	(2)托盤規格及品項


	餐飲服務組各組規則
	(3)競賽流程
	預備線待命→先將服務巾定位於下手臂→聽開始口令後選手將水壺內的水倒入1個水杯8分滿→將出餐區上之托盤先上手→將分別裝有飲品的 1 個水杯、2 個雞尾酒杯、2組咖啡杯及1瓶MONIN空瓶放於托盤上→依規定路線前進→繞過最後一個障礙物後返回→依規定路線返回後將指定物品放回撤餐區指定位置，再將托盤放於工作檯上並回到原本的預備線位置站好後→按下叫人鈴才停止計時→待所有選手完成後統一由工作人員指引離開（直線距離 15公尺）。
	(4)評分項目及所佔配分比例   1.服裝及儀態 20%  2.安全與衛生 30%   3.托盤姿勢及平穩度 40%   4.完成時間 10%
	(5)評分注意要點：
	🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt) 🏆 獎項設置


	餐飲服務組各組規則
	2.職業大專托盤競賽組
	報名連結：https://forms.gle/1Y7xF16bRrw2MySo7
	(1)競賽通則
	※托盤組競賽路線示意圖(主辦單位現場實際擺設為主)
	(2)托盤規格及品項


	餐飲服務組各組規則
	(3)競賽流程
	預備線待命→先將服務巾定位於下手臂→聽開始口令後選手將水壺內的水倒入1個水杯8分滿→將出餐區上之托盤先上手→將分別裝有飲品的 1 個水杯、2 個雞尾酒杯、2組咖啡杯及1瓶MONIN空瓶放於托盤上→依規定路線前進→繞過最後一個障礙物後返回→依規定路線返回後將指定物品放回撤餐區指定位置，再將托盤放於工作檯上並回到原本的預備線位置站好後→按下叫人鈴才停止計時→待所有選手完成後統一由工作人員指引離開（直線距離 15公尺）。
	(4)評分項目及所佔配分比例   1.服裝及儀態 20%  2.安全與衛生 30%   3.托盤姿勢及平穩度 40%   4.完成時間 10%
	(5)評分注意要點：
	🎯🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt) 🏆 獎項設置


	餐飲服務組各組規則
	3.口布摺疊創意組
	報名連結：https://forms.gle/1Y7xF16bRrw2MySo7
	11.競賽流程：
	🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt) 🏆 獎項設置 第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面 第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面 第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面 金牌:數名 銀牌:數名 銅牌:數名


	餐食組各組規則
	1.中餐水花片切割競賽組
	報名連結：https://forms.gle/R3Be1H31tCCDVdSj9
	🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt) 🏆 獎項設置 第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面 第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面 第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面 金牌:數名 銀牌:數名 銅牌:數名


	餐食組各組規則
	2.糖霜餅乾創意展示組
	報名連結：https://forms.gle/R3Be1H31tCCDVdSj9
	(1)主題10%： 產品是否符合主題性、整體造型完整度 (2)創意/市場性/配色和協性30% 是否具有創意的巧思、產品市場接受度或是商業亮點性、顏色上的搭配 (3)藝術30% 視覺美觀度是否藝術性 (4)技巧30% 產品技巧的難易度及精細度
	🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt) 🏆 獎項設置 第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面 第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面 第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面 金牌:數名 銀牌:數名 銅牌:數名


	餐食組各組規則
	3.創意果醬畫盤競賽組
	報名連結：https://forms.gle/R3Be1H31tCCDVdSj9
	一、比賽規則 (一) 比賽時間
	(二) 作品規範
	5.展示區大小：45*60cm
	二、工具與設備
	三、比賽注意事項
	四、評分標準
	🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt) 🏆 獎項設置 第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面 第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面 第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面 金牌:數名      銀牌:數名        銅牌:數名


	餐食組各組規則
	4.海洋創意冷前菜競賽
	報名連結：https://forms.gle/VgqtBw2DXUeUX7LS7
	一、競賽宗旨 為推廣海洋飲食文化，提升參賽者對海洋食材之認識與運用能力，鼓勵選手結合創意、美學設計及現代冷廚技術，展現食材原味與精緻擺盤技巧，特舉辦本競賽。 二、競賽主題 「海洋之味（Taste of the Ocean）」作品須以海洋元素為核心概念，充分展現海鮮、水產、海藻及其他海洋食材特色，並融入創意設計與藝術擺盤。 三、競賽時間 40分鐘（包含食材整理、醬汁調製、擺盤及清潔）。 四、競賽內容 40分鐘內完成兩款不同創意冷前菜，每道作品製作展示盤1盤及試吃盤1盤，共4盤。 五、作品規定
	六、食材規定 所有食材須符合食品安全規範，不得使用保育類海洋生物，以符合永續海洋 七、器具規定 可攜帶刀具、砧板、擠花袋、模具、鑷子等冷廚工具；不得攜帶任何加熱設備。 八、評分標準 菜餚符合海洋創意主題20%、擺盤10%、衛生10%、口味40%、時間10%、展台佈置10% 九、參賽者須自行準備食譜3份帶至比賽會場提供給評審 十、食譜格式：https://drive.google.com/drive/folders/1VQT9rV3EyHEUE9h0orbTbYtcOs3oCok-?usp=sharing
	🎯 報名費用--每位參賽者：NT$1200 (含一件紀念T-Shirt) 🏆 獎項設置 第一名：獎金 NT$5,000、獎狀一只、獎牌一面 第二名：獎金 NT$2,000、獎狀一只、獎牌一面 第三名：獎金 NT$1,000、獎狀一只、獎牌一面 金牌:數名      銀牌:數名        銅牌:數名


	報名流程
	線上報名-9/11(五)23:59報名截止
	調酒/調飲：https://forms.gle/KZXp2sCRF9RcG2a5A 咖啡競賽：https://forms.gle/B6REEQViJSaRP83o8 餐旅服務組：https://forms.gle/1Y7xF16bRrw2MySo7 餐食組：https://forms.gle/VgqtBw2DXUeUX7LS7

	填寫報名總表(擇一填寫即可) 線上填寫報名總表：按此填寫 紙本列印填寫：按此下載
	郵寄報名總表及報名費 截止日期：9/11 (以郵戳為憑)
	匯款報名費資訊 銀行名稱：匯款報名費資訊 銀行：上海商業儲蓄銀行(011) 分行名稱：高雄分行(0048) 戶名：中華民國國際調酒協會 帳號：04102000072612
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